Fiche Produit : Vanille en Poudre de Madagascar

Description :

La Vanille en Poudre de Madagascar est une épice exquise qui offre une saveur délicate et une
richesse aromatique incomparables. Produite a partir des gousses de vanille de Madagascar, cette
poudre captivante est I'essence méme de la sophistication culinaire, ajoutant une touche
d'élégance a toutes vos créations.

Caractéristiques :

. Origine : Madagascar
. Forme : Poudre fine
. Ardéme : Riche, sucré et floral, avec des nuances boisées et épicées caractéristiques de la
vanille de Madagascar.
. Texture : Fine et Iégére, se mélangeant facilement dans les préparations.
Utilisations :

La Vanille en Poudre de Madagascar est parfaite pour :

. Parfumer les desserts, les pétisseries, les cremes glacées et les boissons chaudes.
. Incorporer dans les mélanges a géateaux, les cremes, les sauces et les marinades.
. Donner une touche subtile de vanille a vos plats salés, tels que les sauces pour viandes ou
les plats de volaille.
Emballage :

Conditionnée dans un emballage hermétique pour garantir sa fraicheur et son aréme.
Origine et Qualité :

Notre Vanille en Poudre de Madagascar est produite a partir de gousses de vanille de premiére
qualité, cultivées et récoltées dans les terres fertiles de Madagascar. Chaque lot est
soigneusement sélectionné pour garantir une qualité constante et une expérience gustative
exceptionnelle.

Conseils d'Utilisation :

Ajoutez une pincée de vanille en poudre a vos recettes pour rehausser leur saveur et leur parfum.
Cette vanille en poudre se marie parfaitement avec une variété de plats sucrés et salés, offrant
une touche d'élégance a chaque bouchée.

Découvrez l'essence de la vanille de Madagascar dans sa forme la plus pratique et polyvalente
avec notre Vanille en Poudre de Madagascar. Transformez vos créations culinaires en chefs-
d'ceuvre de délicatesse et d’aréme.



